NOS FROMAGES

Fromage blanc faisselle 4,00€
(A la créme ou coulis)

Assiette de fromages 6,00€
(Comté, Epoisses, Saint Nectaire)

Cervelle des Canuts 6,00€
(Fromage blanc, persil, échalote, sel, poivre)

NOS DESSERTS

Dessert du jour (en semaine) 550€
Tiramisu du moment 7,50€

Créme bralée a la vanille
Bourbon de Madagascar 7,00€

Poire da la bourguignonne 7,50€
(sorbet cassis, créme fouettée, crumble)

Brioche perdue au caramel
beurre salé 8,00€

(servie avec une boule de glace vanille)

Velouté de fraise 750€

Fondant au chocolat 7,50€
(Cceur coulant, glace vanille, créme fouettée)

Café gourmand (hors menu)  10,00€
(Assortiment de desserts et expresso)

BOISSONS CHAUDES

Expresso
Décaféiné
Noisette

Latte macchiato
Grand creme
Thé vert

Thé noir
(Earl grey, Daarjeeling)

Infusion
(Verveine, Menthe)

Cappuccino
Chocolat chaud

NOS DIGESTIFS

1,50€
1,50€
2,00€
3,00€
3,00€
3,00€
3,00€

3,00€

3,50€
3,50€

Voir les digestifs du moment

LE MENU




NOS ENTREES

Escargots de Bourgogne
par six 8,00€
par douze 14,00€

Nos traditionnels ceufs 11,00€
en meurette

Fois gras maison aux 4 épices 15,50€
(servi avec un toast brioché et son chutney)

Soupe de tomate provencale  10,50€
(mouillette & Iail et dés de Feta)

Carpaccio de boeuf charolais  10,00€
(pesto, parmesan, condiments, salade)

NOS SALADES REPAS

Salade de chévre chaud 16,50€
(croustillant chévre campagnard, pomme de
terre, lard, oignons)

Salade césar 16,50€
(Poulet mariné au citron, crottons,

ceufs durs, parmesan, sauce césar)

Salade gourmande 18,50€
(Toast de foie gras, gésiers confits, crodtons,
ceufs pochés, magret fumé)

Soupe de tomate provencale  16,00€
(mouillette & Iail et dés de Feta)

NOS BURGERS

Burger charolais* 18,00€
(Comté sauce béarnaise, lard, tomates,

salade, haché charolais)

Burger Bourguignon* 18,00€
(1 Epoisses AOP, réduction de créme cassis
de Bourgogne, effiloché de boeuf)

Burger végétarien* 18,00€
(steak végétarien, comté, béarnaise,
salade, tomate)

NOS VIANDES

Les piéces de viandes grillées
sont sélectionnées au cceur du
Charoldais.

Téte de veau, sauce gribiche 20,00€
(poireau, pomme de terre, carottes)

Steak végétarien* 14,00€
Andouillette a la fraise de veau
maison Braillon* 19,50€

(sauce moutarde & I'ancienne)

Boeuf bourguignon labellisé BBB  17,50€
(Servi avec son gratin dauphinois)

Tartare de boeuf Charolais
au couteau 180g* 18,00€
(Assaisonné par le chef)

Tartare César de boeuf Charolais

au couteau 180g* 18,50€
(Tartare cuit aller-retour)

Supréme de poulet jaune
gratiné a I'Epoisses AOP* 18,50€

Pavé de boeuf Charolais ~ 220g* 18,50€

Cote de veau sauce forestiére 20,00€
(Servie avec son gratin dauphinois)

Entrecote Charolaise ~350g*  28,00€

Carpaccio de boeuf charolais* 18,00€
(pesto, condiment, parmesan)

Parmentier de canard confit 20,00€
(canard confit effiloché, purée, jus réduit)

*Accompagnement frites + salade verte

Légumes du jour, supplément 1€

POISSON

Pavé de saumon Bomlo
?rillé d la plancha 18,50€
.

atatouille confite)

SUGGESTION DU JOUR

(le midi du lundi au vendredi)

MENU BOURGUIGNON

Six escargots de Bourgogne
ou
Nos traditionnels ceufs en meurette
Boeuf bourguignon
ou
Pavé de boeuf Charolais
accompagné de son gratin dauphinois
Creme bralée
ou
Poire a la bourguignonne
ou
Glace deux boules au choix
ou
Tiramisu

MENU CHAROLAIS

Six escargots
ou
CEufs meurette

Entrecote ~ 350¢, frites, salade

Dessert au choix
(supplément coupe de glace 2,00€)

MENU DE LA TABLE

Douze escargots
ou
CEufs en meurette
ou
Foie gras
Cote de veau sauce forestiere
et son gratin dauphinois
ou
Parmentier de canard confit
ou
Pavé de saumon bémlo
avec sa ratatouille
Dessert au choix
(supplément coupe de glace 2,00€)

MENU DES BAMBINS

Pour les moins de 10 ans

Boisson au choix

Steak haché ou aiguillettes de poulet panées
Frites, salade

1 boule de glace au choix

- Nos menus ne sont pas modifiables -




